
 
 

เมนูอาหารโต๊ะจีน 
ราคาอาหารโตะ๊จีน 3,000 บาท 

 

C-1  C-2  
1.ข้าวเกรียบกุ้ง-น้้าพริกเผา   
2.ออเดิฟ 5 อย่าง (กระเพาะปลาผัดแห้ง/ไส้กรอกซอสบาบีควิ/      
หมแูฮม/ไข่เยี่ยวม้า/ขนมจบี) 
3.ซุบไก่เส้นเห็ดเขม็ทอง 
4.กุ้งอบวุ้นเส้น 
5.ผัดโหง่วกว้ย 
6.ปลากะพง(น่ึงบ๊วย/นึ่งซีอิ๊ว) 
7.ไก่ตุ๋นเห็ดหอมเครื่องยาจีน 
8.ผัดหมี่ฮ่องกง 
9.แปะกว๊ยรวมมติร 

1.ข้าวเกรียบกุ้ง-น้้าพริกเผา   
2.ออเดิฟ 5 อย่าง(กระเพาะปลาผัดแห้ง/ไส้กรอกซอสบาบีคิว/     
หมแูฮม/ไข่เยี่ยวม้า/ขนมจบี) 
3.ซุบเสฉวนและเนื้อป ู
4.กุ้งทอดครมีสลัด 
5.ย้าสามกรอบ 
6.ปลากะพงราดพริก 3 รส 
7.ซ่ีโครงหมตูุ๋นเห็ดหอม 
8.ข้าวห่อใบบัว 
9.ข้าวเหนียวเผือกแปะก๊วย 

C-3  C-4  
1.ข้าวเกรียบกุ้ง-น้้าพริกเผา   
2.ออเดิฟ 5 อย่าง 
กระเพาะปลาผัดแห้ง/ไส้กรอกซอสบาบีคิว/หมูแฮม/ไข่เยี่ยวม้า/
ขนมจีบ 
3.ซุบปูรสจัด 
4.กุ้งนึ่งกระเทยีม 
5.ย้ารวมมติรทะเล 
6.ปลาซาบะย่างซีอิว๊ 
7.แกงจืดปลาหมึกสอดไส้หมูสับ 
8.ข้าวผัดป ู
9.เต้าทึงและรากบัว 

1.ข้าวเกรียบกุ้ง-น้้าพริกเผา   
2.ออเดิฟ 5 อย่าง 
(กระเพาะปลาผัดแห้ง/ไส้กรอกซอสบาบีคิว/ หมูแฮม/ไข่เยี่ยว
ม้า/ขนมจีบ) 
3.ซุบแฮม 
4.สลัดปลาทิพย์ทอด 
5.ลูกชิ้นกุ้งเห็ดหอมยอดผัก 
6.ปลาช่อนลุยสวน 
7.เป็ดตุ๋นมะนาวดอง 
8.ผัดหมี่ฮกเก้ียน 
9.เผือกหมิะ 

 

หมายเหตุ   

 ราคาส้าหรับแขก 20 โต๊ะ ขี้นไป  ( ถ้าต่้ากว่า 20 โต๊ะ ต้องช้าระเพิ่มโต๊ะละ 500 บาท) 
 สามารถเปล่ียนแปลงรายการอาหารได้    
 ค่าเคร่ืองดื่ม (น้้าอัดลม,โซดา,น้้าแข็ง,น้้าด่ืม) ราคาท่านละ 50 บาท  
 เงินมัดจ้าล่วงหน้า 30%ของค่าใช้จ่ายทางร้านจะท้าสัญญาและออกใบเสร็จให้ 
 ราคาน้ียังไม่รวมภาษมีูลค่าเพิ่มและค่าพาหนะ 
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ราคาอาหารโตะ๊จีน 4,000 บาท 
 

 
หมายเหตุ   

 ราคาส้าหรับแขก 20 โต๊ะ ขี้นไป  ( ถ้าต่้ากว่า 20 โต๊ะ ต้องช้าระเพิ่มโต๊ะละ 500 บาท) 
 สามารถเปล่ียนแปลงรายการอาหารได้  
 ค่าเคร่ืองดื่ม (น้้าอัดลม,โซดา,น้้าแข็ง,น้้าด่ืม) ราคาท่านละ 50 บาท 
 เงินมัดจ้าล่วงหน้า 30% ของค่าใช้จ่ายทางร้านจะท้าสัญญาและออกใบเสร็จให้ 
 ราคาน้ียังไม่รวมภาษมีูลค่าเพิ่มและค่าพาหนะ 

 
 
 
 
 

D-1  D-2  

1.ข้าวเกรียบกุ้ง-น้้าพริกเผา 
2.ออเดิฟ 5 อย่าง (กระเพาะปลาผัดแห้ง/ไส้กรอกซอสบาบีควิ/ 
หมแูฮม/ไข่เยี่ยวม้า/ขนมจบีจีน) 
3.ซุปเสฉวนน้้าแดงเนื้อป ู
4.ปอเปี๊ยะสวรรค ์
5.ส่ีสหายน้้าแดง 
6.ปลาจาระเม็ดน่ึงบ๊วย 
7.เป็ดย่างหนังกรอบ 
8.ต้มย้ากุ้งใหญ ่
9.ข้าวผัดทะเล                        
10.โอ่วนี้แปะก๊วย 

1.ข้าวเกรียบกุ้ง-น้้าพริกเผา 
2.ออเดิฟ 5 อย่าง(กระเพาะปลาผัดแห้ง/ไส้กรอกซอสบาบีคิว/ 
หมแูฮม/ไข่เยี่ยวม้า/ขนมจบีจีน) 
3.ซุปเสฉวนน้้าแดงเน้ือป ู
4.หน่อไม้ฝรั่งราดมันป ู
5.ปลาเก๋า 3 รส 
6.เป็ดยัดไส้เกาลัด 
7.ส่ีสีหม้อไฟ 
8.แฮ่กึ้นทอด 
9.ข้าวอบเผือก                                
10.บวัลอยน้้าขิง 

D-3  D-4  
1.ข้าวเกรียบกุ้ง-น้้าพริกเผา   
2.ออเดิฟ 5 อย่างกระเพาะปลาผัดแห้ง/ไส้กรอกซอสบาบีคิว/หมู
แฮม/ไข่เยีย่วม้า/ขนมจีบจีน 
3.ซุปเสฉวนน้้าแดงเนื้อป ู
4.สลัดกุ้งทอดและผลไม ้
5.ผักกาดทอดสาหร่ายน้้าแดง 
6.ปลากะพงนึ่งมะนาว 
7.เป็ดอบซอสส้ม 
8.ไก่ไทยตุ๋นเยื่อไผ ่
9.หมี่อบหมูซีอ้ิว-เน้ือปู                              
 10.แปะก๊วยนมสด 

1.ข้าวเกรียบกุ้ง-น้้าพริกเผา 
2.ออเดิฟ 5 อย่าง(กระเพาะปลาผัดแห้ง/ไส้กรอกซอสบาบีคิว/ 
หมแูฮม/ไข่เยี่ยวม้า/ขนมจบีจีน) 
3.ซุปเสฉวนน้้าแดงเนื้อป ู
4.ไก่ทอดซอสมะนาว 
5.เต้าหู้ราดซอสทรงเครื่อง 
6.ปลากะพงนึ่งบว๊ย 
7.เป็ดอบยอดผัก 
8.เห็ดหหูนูขาวตุ๋นอกไก-่ไข่นก 
9.ข้าวผัดทรงเครื่อง 
10.สาคูแคนตาลูป 
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ราคาอาหารโตะ๊จีน 5,000 บาท 
 

E-1  E-2  
1.ข้าวเกรียบกุ้ง-น้้าพริกเผา   
2.ออเดิฟ 5 อย่าง(กระเพาะปลาผัดแห้ง/ไส้กรอกซอสบาบีคิว/หมู
แฮม/ไข่เยีย่วม้า/ขนมจีบจีน) 
3.ซุปหูฉลามน้้าแดงเนื้อป ู
4.เป็ดย่างหนังกรอบ 
5.ไก่แช่เหล้า 
6.กุ้งกุลาด้าอบเกลือ 
7.ปลากะพงนึ่งบว๊ย 
8.หมี่อบหมูซีอ้ิว 
9.ข้าวผัดปู - กุนเชียง                     
10.ไกตุ่๋นยาจีน                       
11.ข้าวเหนยีวเผือกแปะก๊วย                              

1.ข้าวเกรียบกุ้ง-น้้าพริกเผา   
2.ออเดิฟ 5 อย่าง(กระเพาะปลาผัดแห้ง/ไส้กรอกซอสบาบีคิว/หมู
แฮม/ไข่เยีย่วม้า/ขนมจีบจีน) 
3.ซุปหูฉลามน้้าแดงเนื้อป ู
4.เป็ดยัดไส้เกาลัด 
5.ไก่อบซีอิ้ว 
6.กุ้งกุลาด้านึ่งกระเทียม 
7.ปลากะพงนึ่งมะนาว 
8.หมี่ฮ่องกง 
9.ข้าวอบหน้าเลียบ                                
10.ไก่ด้าตุ๋นยาจีน                
11.แปะก๊วยตุ๋นนมสด 

E-3  E-4  
1.ข้าวเกรียบกุ้ง-น้้าพริกเผา   
2.ออเดิฟ 5 อย่าง(กระเพาะปลาผัดแห้ง/ไส้กรอกซอสบาบีคิว/หมู
แฮม/ไข่เยีย่วม้า/ขนมจีบจีน) 
3.ซุปหูฉลามน้้าแดงเนื้อป ู
4.ไก่ผัดเม็ดมะมว่ง 
5.กุ้งนึ่งกระเทยีมโทน 
6.เป็ดอบซอสส้ม 
7.ปลาเก๋าสามรส 
8.โกยซีห่มีห่มูแฮม 
9.สามเซียนตุ๋นบว๊ย                          
10.ข้าวห่อใบบวั             
11.แปะก๊วยเต้าฮวยทรงเครื่อง 

1.ข้าวเกรียบกุ้ง-น้้าพริกเผา   
2.ออเดิฟ 5 อย่าง(กระเพาะปลาผัดแห้ง/ไส้กรอกซอสบาบีคิว/หมู
แฮม/ไข่เยีย่วม้า/ขนมจีบจีน) 
3.ซุปหูฉลามน้้าแดงเนื้อป ู
4.ขาหมูทอดกรอบ+มันอบ+ผักดอง 
5.กุ้ง-ปลาหมึกผัดพริกเสฉวน 
6.ย้ากระเพาะปลากรอบเม็ดมะมว่ง 
7.ปลากะพงนึ่งเต้าซี ่
8.หมี่ฮกเก้ียน 
9. ไก่ด้าตุ๋นยาจีน                
10.ข้าวผัดกุนเชยีง-หมูแดง 
11.ลูกบัวแปะก๊วย 

 
หมายเหตุ   

 ราคาส้าหรับแขก 20 โต๊ะ ขี้นไป  ( ถ้าต่้ากว่า 20 โต๊ะ ต้องช้าระเพิ่มโต๊ะละ 500 บาท) 
 สามารถเปล่ียนแปลงรายการอาหารได้  
 ค่าเคร่ืองดื่ม (น้้าอัดลม,โซดา,น้้าแข็ง,น้้าด่ืม) ราคาท่านละ 50 บาท 
 เงินมัดจ้าล่วงหน้า 30% ของค่าใช้จ่ายทางร้านจะท้าสัญญาและออกใบเสร็จให้ 
 ราคาน้ียังไม่รวมภาษมีูลค่าเพิ่มและค่าพาหนะ 
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